
Ontdek onze feestformules,

bij de zomerbar van Beringen



Zomerse hapjes 

* hapjesformule 1  						      € 13,5 pp

	 •	 Praline van Belgische asperges & hoeve-ei

	 •	 Huisbereide soes van Comté & Parmezaan

	 •	 Hartige tapaskroketjes met pittige dip

	 •	 Aspergesoepje Atelier V

* hapjesformule 2						      € 17,5 pp

	 •	 Tataki van Tonijn & wakamé

	 •	 Gerookte Simmentaler met verse truffel

	 •	 Gerookte zalm op Oosterse wijze

	 •	 Assortiment Börek Atelier V

	 •	 Gazpacho Bloody Mary

Festive pastabuffet 					     € 34,5 pp

* keuze uit verschillende pasta’s :				  

	 •	 Penne pesto, Limburgse asperges, pijnboompitten & burrata

	 •	 Pasta scampi, lentegroenten & kreeftensaus

	 •	 Gevulde ricciole mortadella, pistache & ricotta, paprika & roomsaus

* bij boekingen vanaf 50 personen wordt een extra pasta voorzien :

	 •	 Agnolotti al brasato met hoevekip & paddenstoelen

garnituren : ambachtelijke broodjes & garnituren

Zomer BBQ							       € 39,5 pp

* visgerechten : 				  

	 •	 Gegrilde tijgergarnalen met limoen & dille

	 •	 Op cederhout gegaarde Noorse zalm

* vleesgerechten :

	 •	 Hoevekip ‘La Belle Flamande’

	 •	 Gegrilde mortadella

	 •	 Traag gegaarde ribben Atelier V

	 •	 French Style Hanger Steak met pepersaus

garnituren : krielaardappeltjes met kruidenboter / zomerse salade / gegrilde groenten / 

ambachtelijke broodjes / diverse sauzen



Koud buffet 							      € 44,5 pp

	 •	 Tomaat, garnaal & mozzarella

	 •	 Gerookte zalm met wakame & edamame

	 •	 Caesar salade Atelier V

	 •	 Salade niçoise met tonijn, ansjovis, zwarte olijven & groene boontjes

	 •	 Carpaccio van Wagyu, Corvan-olijfolie & Parmezaanse kaas

	 •	 Combinatie van krab & avocado

	 •	 Kip op Koreaanse wijze

	 •	 Vitello tonnato, anders gebracht

	 •	 Scampi’s met ratatouille van zomerse groenten & verse kruiden

	 •	 Peking-eend met mangochutney

	 •	 Aspergesalade met Bressekip & hoeve-ei

garnituren : zomerse salade, diverse sauzen & ambachtelijke broodjes

Luxe BBQ - the Ofyr way					     € 57,5 pp

* visgerechten : 				  

	 •	 Gegrilde gamba’s & scampi’s

	 •	 Black cod Atelier V

	 •	 Traag gegaarde Noorse zalm met tijm & laurier

* vleesgerechten :

	 •	 Luxe ribben Atelier V

	 •	 Salsiccia-worstjes

	 •	 Ballotine van hoevekip & buffelmozarella

	 •	 Bavette van Haspengouws rund

	 •	 Simmentaler entrecôte

garnituren : krielaardappelen met kruidenboter / zomerse salade / gegrilde groenten / 

diverse sausen & ambachtelijke broodjes

Sweets	 				    	

	 •	 Dame blanche Atelier V				    € 9,5 pp

	 •	 Assortiment gebak Atelier V ( 3 stuks pp )			  € 12,5 pp

	 •	 Uitgebreid dessertenbuffet				    € 22,5 pp
		  9 variaties, bereid door Meester Patissier Atelier V

Prijzen zijn excl. BTW.

Alle formules zijn enkel op reservatie, vanaf 20 personen & enkel te boeken voor de volledige groep.

Gerechten zijn aanpasbaar voor vegetarïers en mensen met voedingsintoleranties of allergieën. 

Hapjes-, dessert- & drankformules zijn enkel supplementair te verkrijgen bij een foodformule en niet afzonderlijk.

Desserts zijn enkel te verkrijgen voor de volledige groep, met 1 keuze-optie per groep.

Kinderen tussen de 4 & 12 jaar aan ½ prijs.



Plage is gelegen aan het Albertkanaal in Beringen, 

bij de Waterski Club.

Adres: Kasteletsingel-Zuid 6b - 3580 Beringen

Er is een ruime parking voorzien bij de zomerbar, 

zowel voor auto’s als fietsen. 

		

Alle dagen open vanaf 11u - 23u			

enkel open bij goed weer

Voor bijkomende info : info@plageodette.be 

of op tel: 0470 10 08 49

Drankformules

* drankformule 1  							       € 32,5 pp

	 •	 Apero bubbles met repasse

	 •	 Forfait met bediening gedurende 3u

	 •	 Coca-Cola, Cola Zero, Tonic, plat & bruis water, pils, witte, rosé & rode wijn

	 •	 Koffie & thee

	 •	 Supplement Champagne Moët & Chandon aan € 50 per fles

* drankformule 2							       € 45,0 pp

	 •	 Apero bubbles met repasse

	 •	 Forfait met bediening gedurende 5u

	 •	 Coca-Cola, Cola Zero, Tonic, plat & bruis water, pils, witte, rosé & rode wijn

	 •	 Koffie & thee

	 •	 Supplement Champagne Moët & Chandon aan € 50 per fles

* luxe drankformule Atelier V 1						      € 59,5 pp

	 •	 Glas Champagne Moët & Chandon als aperitief

	 •	 Forfait met bediening gedurende 4u

	 •	 Coca-Cola, Cola Zero, tonic, plat & bruis water, fruitsap, pils & luxe bieren

	 •	 Rosé wijn Whispering Angel, witte & rode wijn, cocktails Atelier V

	 •	 Koffie & thee

* luxe drankformule Atelier V 2						     € 69,5 pp

	 •	 Glas Champagne Moët & Chandon als aperitief

	 •	 Forfait met bediening gedurende 5u

	 •	 Coca-Cola, Cola Zero, tonic, plat & bruis water, fruitsap, pils & luxe bieren

	 •	 Rosé wijn Whispering Angel, witte & rode wijn, cocktails Atelier V

	 •	 Koffie & thee


